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So konnte Inr perfekter Tag ablaufen
Ihr personliches Festtags-Menu
Getrankeauswanhl

Aperitif

Menus

Extras und Optionen

Raume im Festspielhaus

Ansprechpartner

 —






Ab 10:30 Uhr. ... .. Anlieferung und Aufbau

Um 14:30 Uhr .. ... Klche und Service in Stand-by

Um 15:00 Uhr ... .. lhre Gaste treffen in der exklusiv fur Sie reservierten Empfangs-Location ein
Kulinarische GrulRe aus der Kuche und Aperitif werden gereicht

Um 16:00 Uhr .. ... Kaffee und Kuchen

Bis 18:00 Uhr. ... .. Sie lassen den Empfang entspannt ausklingen

Um 18:45 Uhr ... .. Der Hochzeitssaal wird gedffnet
lhre Gaste nehmen Platz

19:00Uhr.......... Das Vier-Gange-MenuU wird serviert

21:00Uhr. ... Kaffeeservice und flying Petit Fours

21:30Uhr oo Der DJ Ubernimmt

Die Cocktailbar wird eroffnet
Um Mitternacht. ... Snacks werden gereicht

Gegen 2:00 Unhr ... Das Fest klingt aus

Um 4:00 Uhr. .. .. .. Unser Team schliel3t die Aufraumarbeiten ab

Naturlich dient dieser Zeitplan nur als Anregung. Gerne passen wir ihn nach Ihren Vorstellungen an.



Wahlen Sie aus unseren verschiedenen Vorschlagen Ihr WunschmenU aus
oder stellen Sie aus einzelnen Gerichten eine eigene Menufolge zusammen.

Die kulinarische Gestaltung lhres Events ist ganz Ihnen Uberlassen. Sie k&nnen
sich zwischen kreativen Speisen und internationalem Flair, regionalem Bezug
oder auch thematischen Prasentationen entscheiden.

Bei Bedarf geht unser Kichenchef auch gerne auf individuelle
Wulnsche sowie gesundheitlich Essgewohnheiten ein.







Wmlézad wahl

Sektempfang

GenielBen Sie zusammen mit lhren Gasten und
einem spritzigem Glas Geldermann Brut oder Rose unsere
einmalige Aussicht. Berechnung erfolgt nach
Verbrauch mit Mindestumsatz je angefangene Stunde
(abhangig von der Gasteanzahl).

nach Verbrauch

Zum Menu

Unsere Getrankeauswahl stammmt Uberwiegend
aus der Region. Die Weinkarte hingegen ist international
aufgestellt und bietet fur jeden Gusto einen
passenden Tropfen. Sollte Ihr bevorzugtes Getrank nicht
enthalten sein, lassen Sie es uns einfach wissen.

Getrankepauschale ab Saaléffnung bis 24 Uhr 49,90 €
AnschlieBend nach Verbrauch




Nehte,

Geldermann Geldermann Geldermann Geldermann
Carte Blanche Brut Rose Spritz | Hugo
0,71]82,00 € 0,71] 32,00 € 0,7 1] 35,00 € 0,21]7,50 €

Orangensaft Adelholzener Adelholzener

0,21]3,00 €

Mineralwasser

0,2112,50 €

Fruchtschorle

0,21]3,00 €
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Um den Appetit anzuregen und die Zeit bis
zuU lhrem ausgewahlten festlichen
MenU zu Uberbrucken, bieten wir im Zusammenhang
mit unseren Getranke Aperitifs eine
Auswahl an Happchen und Amuse-Bouche an.

Diese kleinen aber feinen Gaumenfreuden,
zusammen mit einem erfrischenden
Glas Geldermann Brut, sind der perfekte Auftakt
ZU einem unvergesslichen Festessen.




Pinsa

Allgaduer Bauchspeck
Zwiebel | Schnittlauch

pro Person 9,50 €

 Appeizer

Pinsa

Premium Raucherlachs
Babyspinat | Nordic Flair

pro Person 9,50 €

Pinsa

Gegrillte Zucchini | Aubergine
Paprika | Parmesan | Pesto

pro Person 9,50 €

Bayerische Tramezini

pro Person 14,50 €

Canapés im Glas

pro Person 19,50 €

11



12

ent 7

Gedeck Franzosische Salzbutter
griechisches Olivenoli | Wurzelbaguette

Maispoularden Consommé Maispoularden-Ravioli | GemUseperlen
Truffeleierstich

oder
Vegetarisch: Tomaten Consommeé Krauter GrieBnockerl | GemUseperlen
Truffeleierstich
Allgduer Bergkdasepraline Honig-Birnenschaum | Rosmarin-Chip
Apfel-Cranberry Chutney
Zanderfilet Kartoffel-Nussbutter-Stampf | Mini-GemuUse
Champagner-Kresse Schaum
oder
Vegetarisch: Kartoffel-Nussbutterstrudel Minigemuse | Champagner-Kresse Schaum
Bienenstich “Kini Style” Biskuit | Vanille-Rahm Eis | Vanille-Zitronen Creme

gebrannte Mandel | Heidelbeere

MenU Fleisch pro Person 65,00 €
MenU Vegetarisch pro Person 50,00 €



i

Nbeni £

Gedeck

Franzosische Salzbutter
griechisches Olivenoli | Wurzelbaguette

Zweierlei vom Rind

oder

Vegetarisch: Gemilse Carpaccio

Carpaccio | Tatar Tomaten-Crostini
Zitrusvinaigrette | Gartenkrauter
gehobelter Truffel Parmesan | Ciprianimayo

Gegrillte Zucchini | Tomate | Zitrusvinaigrette Gar-
tenkrauter | gehobelter Truffel | Ciprianimayo

Cremige Brunnenkresse Suppe
oder

Vegetarisch: Cremige Brunnenkresse Suppe

Jakobsmuschel | Chili-Popcorn

Ohne Jakobsmuschel

Lammriicken rosa gebraten

oder

Vegetarisch: Gebratene Safranpolenta

Zwiebeljus | Gremolata | Safran-Polenta
gegrillter gruner Spargel

Vanille Peperonata | gegrillter gruner Spargel

Das beste von Schokolade

Schoko Tarte | cremiges Mousse
Beeren Espuma | Vanille Crumble

MenU Fleisch pro Person 75,00 €
MenU Vegetarisch pro Person 60,00 €

13



14

Sl
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Gedeck Franzdsische Salzbutteri
griechisches Olivenoli | Wurzelbaguette
Caprese 2.0 Marinierte Gartentomaten | Mini-Burrata

Burrata Espuma | Pesto | frittierter Rucola

Schwarzes Knoblauch Risotto

oder

Vegetarisch: Schwarzes Knoblauch Risotto

Gegrillte Riesengarnelen
Safran-Limetten Schaum | eingelegte Gin Gurke

Safran-Limetten Schaum
eingelegte Gin Gurke | Chili Popcorn

Rinderfilet am Stiick gebraten

oder

Vegetarisch: Ofengemiise

Honig-Pfeffer Jus | Kartoffel
Mousseline | Ofengemuse

Geflammter Fetakase | Pesto
marinierte Wildkrauter

Mango-Passionsfrucht-Cake

Schokolade | Espuma | Safran-Bananeneis

MenU Fleisch pro Person 85,00 €
MenU Vegetarisch pro Person 60,00 €



@2&4@/‘5 C%

Creme Braleé von der Tonkabohne
Verschiedene Macarons
Tiramisu im Glas
Mini Brownies
Mini-Donut Wall

Passionsfrucht Creme im Glas mit Baiser

pro Person 18,50 €
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Wahrend das Brautpaar sich vor unserer Kaseauswahl vom Affineur
magischen Kulisse fotografieren lasst,
geniel3en Ihre Gaste bei einem traumhaften
Ausblick einen aromatischen Kaffee und
ein vom Kuchenchef ausgewahltes Tortchen.

mit hausgebackenem Brot

nach Verbrauch

pro Person 15,50 €

Candy Bar Salty Bar

14,50 € 18,50 €




(ﬁ/gxma/

Konditorei
Blumendekoration,
Fotograf,
BUhnentechnik,
Zelte,
Tagungstechnik,
DJ | Band,
Kunstlerauftritte,
Fotobox,
Brautentfuhrung,
Kutschfahrt

USW.

Kooperationsmappe
auf Anfrage
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Deutschlands gro3te DrehbUhne mit
versenkbarem Wasserbecken.

1.355 Sitzplatze - bis zu 330 Sitz-
platze auf der Theaterbiihne

Raummiete: auf Anfrage

e
Loy

Empfangs-, Tagungs- oder
Prasentationsraum, Aftershow-Tanz-
flache oder Catwalk-Buhne.

350 m? - bis zu 240 Personen

Raummiete: auf Anfrage




e L

@7@/%@

Privat und ungestort die Vorstellung
genieflRen und feiern.

60 m? - bis zu 55 Personen

Raummiete: auf Anfrage

Aiormann Lo

Galerie oberhalb des Foyers
mit Zugang zur Dachterrasse.

256 m? - bis zu 120 Personen

Raummiete: auf Anfrage
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@MOFMW@Q?O

Der perfekte Raum mit bestem
Panorama und Dachterrasse im
ersten Obergeschoss.

(@k

250 m? - bis zu 120 Personen

Tagespauschale: 50 € pro Person
(ab 100 Personen)
9 - 2 Uhr des Folgetags

Shreaterbar

Der Treffopunkt vor, wahrend und
nach Veranstaltungen - unsere Bar
mit See-Terrasse.

191 m? - bis zu 110 Personen

Raummiete: auf Anfrage




Pmaniiocal

Romantischer Spiegelsaal mit
See-Terrasse im Erdgeschoss.

191 m? - bis zu 60 Personen

Tagespauschale: 3.000,00 €

9 - 2 Uhr des Folgetags

@/pﬁyﬁé (Mot
Tradition trifft Moderne! Klassiker neu

aufgelegt - im Wirtshaus mit Biergarten
direkt am See.

353 m? - bis zu 200 Personen innen,
bis zu 250 Sitzplatze im
Biergarten

Raummiete: auf Anfrage
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FESTSPIELHAUS

NEUSCHWANSTEIN

T Foialt®

Clio Rauch | Eventmanagerin

08362 5077-332
event@das-festspielhaus.de

Festspielhaus Neuschwanstein
Im See 1, 87629 Fussen

www.das-festspielhaus.de
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Festspielhaus Neuschwanstein - Im See 1 - 87629 Fussen
event@das-festspielhaus.de - 08362 5077-332 - www.das-festspielhaus.de



